
MARINARA
San marzano tomato sauce, olive garlic oil, 
anchovies, capers, fresh basil, oregano
Can be made vegan without anchovies 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .95,-

MARGHERITA
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, basil, olive oil 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100,-

PEPPERONI
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, pepperoni, basil 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130,-

N’DUJA
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, n’duja, red onions, dry cherry tomato, 
chili oil
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130,-

PATATO & MASCARPONE 
Mascarpone, patato, onion, rosmarin, basil pes-
to, parmegiano reggiano, olive oil, black pepper 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120,-

QUATTRO 4 FORMAGGI
Mozzarella fiordilatte, taleggio, gorgonzola, 
parmegiano reggiano, thyme
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120,-

PARMIGIANA
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, fried eggplant, stracciatella cheese, dried 
cherry tomater, basil
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120,-

FUNGHI PORCINI & CHICKEN   
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, porcini funghi, chicken,  
parmegiano reggiano
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130,-

BURRATA & TRUFFLE 
San marzano tomato sauce, burrata cheese, 
truffle, olive oil, basil
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150,-

PROSCIUTTO PARMA RUCOLA
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, prosciutto parma, basil pesto, rucola, 
parmegiano reggiano
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .140,-

BRESAOLA RUCOLA
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, bresaola, basil pesto, rucola, parmegiano 
reggiano
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .140,-

VEGETERIAN & MEDITERRENIAN
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, mushroom, feta cheese, pepper, olives, 
corn, dry cherry tomato, capers, basil, oregano
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .125,-

SALMONE
Mascarpone, mozzarella fiordilatte, smoked 
salmon, capers, dild, black pepper 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150,-

BEEF
San marzano tomato sauce, mozzarella fior-
dilatte, marineret beef, pickeled onion,  
parmigiano reggiano, olive oil
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150,-

EXTRAS
Meat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      30,-
Cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    22,-
Veggie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     12,-

CRUST DIP
CHILI DIP (V), . . . . . . . . . . . . . . .               20,-
MARINARA (V) . . . . . . . . . . . . . .              20,-
SALSA VERDE . . . . . . . . . . . . . .              22,-
STRACCIATELLA  . . . . . . . . . . . .            22,-

NEAPOLITANA PIZZA FROM 12.00-21.00 


